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¢o 0 nom este neviete

Jeseti ndm zvycajne prindsa pre nase oci potesenie. Je to najfarebnejsie obdobie roka. S opadanym listim sa
vsak niekedy do nasich sidc vkrdda nostalgia, Ze opaddva aj nieco z nds. Ak by to boli len starosti a problé-
my, tak by sa ich kazdy urcite rdd zbavil. Ale jeseit ndm prindsa aj veselé dni plné zdabavy, veselych stretnuti

a posedeni pri pohdriku dobrého vinka, ¢i burciaku.

Aj nase mesto kazdy rok pripravuje jarmok, aby sme sa mohli stret-
nut a ochutnat jarmo¢né dobroty, ¢i zastavit sa pri stankoch na degus-
tacii dobrého vina. Ale nie je vino, ako vino. V tejto prilohe vam
chceme predstavit vino nielen vo flasi, ale aj jeho histdriu, spravne
podavanie, pripijanie, ako aj najznamejsich vyrobcov vina v nasom
regidne. Verime, Ze na najbliz§ej navsteve Sobranského jarmoku si
poharik dobrého vina vychutnate s vyraznej$im zaujmom.

»DOBRE VINO A KRASNA ZENA - DVA SLADKE JEDY.“
(japonské prislovie)

Odkial vlastne vznikol ndzov ,,vino“? Pravdepodobne z latinské-
ho slova ,vine, ktoré je odvodené od slova ,viere®, ¢o v doslov-
nom preklade znamena vinut sa.

Viete, ktora rastlina je podla vedcov najdlh-
$ie na svete? Podla nalezu fosilii, ktoré su
staré aj 40 mil. rokov sa domnievame, ze
je to prave vinna réva. Uz v mladsej dobe
kamennej zbieral ¢lovek hrozno, z ¢oho
usudzujeme, ze urcite vyskusal opojné
ucinky skvasenej stavy z bobul.

Dalsie nalezy st potvrdené z celej Euré-
Py, @ najviac sa o rozdirenie vindrstva az
do Egypta zasluzili Rimania, ktori svojimi
vojnami $irili nielen zIé zvesti, ale aj svoje
znalosti z oblasti vyroby vina.

Podla biblickej mytolégie vysadil prva
vinicu Noe. Po pristati archy na hore
Ararat na$iel medzi kmenmi vintcu sa
rastlinu, zasadil ju do zeme a po case rast-
lina zarodila. Bobule ulozil do dzbanu
a s velkym prekvapenim po niekolkych
dnoch zistil, Ze je v ilom namiesto bobul lahodny mok. Po jeho
vypiti mu bolo lahodne nielen na tele, ale aj na dusi.

V gréckej mytoldgii je zname, Ze pri slavnostnych obradoch bola
pouzivand hroznovd $tava a za jej objavitela bol povazovany Boh
Dionysos.

V starovekom Rime sa malovalo hrozno na steny zahrad ako
symbol trody a plodnosti. Jedenie hrozna a pitie vina sa pokla-
dalo za délezité pre muzov i pre zeny.

,O COM TRIEZVY ROZMYSLA, TO OPITY POVIE...“
(vindrske prislovie)

V davnych dobach sa vino popijalo z drevenych vydutych nadob,
zvydlabaného kamena, z hlinenych poharov, dokonca z kozenych
vakov, zvieracich rohov, neskor z kovovych nadob. Najstarsie

sklenené Case sa datujti z dob egyptskych faraénov. Case boli zo
silného nepriehladného a farebného skla. Az vdaka benatskym
sklarom sa vyroba skla dockala nielen rozmachu, ale aj zdokona-
lenia, ktoré sa rozvijali aj na najom tzemi Ceska a Slovenska.
Pestovanie vinnej révy ma na tzemi Slovenska dlhd histériu.
Predpoklada sa, Ze za jej zaciatky mozeme podakovat prave
Rimanom, ktori podnikali bojové vypravy po celej Eurédpe.
Nakolko sme boli st¢astou Velkomoravskej rise, zaklady pesto-
vania vinnej révy zalozila knaznd Ludmila. Podla povesti poslal
knieza Svitopluk Ludmile hrozno ako dar k narodeniu jej syna.
Pocas dalsich storo¢i v§ak preslo nase vinarstvo, podobne ako
v okolitych krajindch, vyznamnymi zmenami. Az v 13. storo-
¢i sa zacali formovat vinarske oblasti, ktoré sa venovali pesto-
vaniu i vyrobe vina. Ale v histérii mali na
vyvoj vina velky vplyv aj panovnici. Karol
IV. vydal nariadenie, aby sa zakladali vini-
ce, ktoré boli nasledne oslobodené od dani.
Vladislav II. v roku 1497 zaviedol povinnu
degusta¢nu kontrolu akosti mladych vin
pred ich predajom. Rudolf II. obmedzil
dovoz zahrani¢nych vin a uprednostioval
domace vina.

,OPITY OD VINA LETI NABOK,
OD PIVA NA CHRBAT, OD PALENKY
NA NOS.“

(slovenské porekadlo)

Vino je napojom uslachtilym a podla toho
by sme s nim mali zaobchadzat. Sklado-
vat by sme ho mali v tmavych pivniciach
a chladnic¢kédch, nie v stojanoch v obyvac-
kach. Kazdy druh vina ma svoje $pecifické vlastnosti, ktoré st-
visia aj s jeho otvaranim. Stolové a domace vina by sme mali
otvérat bezprostredne pred pitim. Biele a mladé ¢ervené vina
asi 10 minut pred pitim a zrelé ¢ervené vino 30-60 minut pred
podavanim. Otvaranie flade a rozlievanie vina je uloha muza
— pana domu. Zena sa tejto tlohy ujme, len Cisto v Zenskej
spolo¢nosti, alebo ked chyba muzsky hostitel. Velmi dolezity je
aj vyber poharov.

pohar na biele vino (white wine) - pohar na biele vino je mensi
ako pohar na ¢ervené vino, ma uzéi okraj. Objem pohara na bie-
le vino je od 15cl do 20cl.

pohar na Cervené vino (red wine) - pohdr na ¢ervené vino je
vacsi ako pohar na biele vino, md $irsi okraj. Objem pohara je v
rozmedzi 20cl az 25cl.



Pohar naplnime len do jednej tretiny. Vinom moézeme zakruzit
a dobre si vychutnat jeho aromatické latky. Ako spravne ochut-
nat vino? Najprv by sme ho mali skimat pohladom a posudit
jeho farbu a iskru. Potom prichadza na rad ¢uch. Vona vina je
vynimo¢nym zmyslovym zazitkom, preto je dobré nepondhlat
a vychutnat si jeho buket. Potom si vezmeme do st len maly
dasok vina a prevalujeme si ho v ustach. Takto si najlepsie
vychutname chut tohto vynimo¢ného moku.

Naliali sme, ochutnali a ako si spravne pripijeme? U nas sa vino
vita prituknutim. Kedysi ddvno Iudia verili, Ze spojenim poha-
rov zazenu zlych duchov, ktori sa mohli dostat do vina. Pri §trn-
gnuti pozerame jeden druhému do o¢i. Ked si pripija viac ludi,
ich ruky sa nesmu prekrizit.

,DRZ SA STAREHO VINA A DOBREHO PRIATELA®
(Ceské prislovie)

Toto st zakladné pravidla, ale najdolezitejsie zo vSetkého
pri podavani vina je mat pri jeho piti vzdy dobra spolo¢nost.
S Tudmi, s ktorymi je nam dobre, si vino vychutname najlepsie
a mdzeme prezit chvile, na ktoré budeme este dlho spominat.

,VINO JE LEPSIE AKO STO LEKAROV,
ALE PRICINOU STO CHOROB*
(japonské prislovie)

Uz v minulosti sa vyuzivali u¢inky vina na zdravotné tcely. U nas
boli az do roku 1892 niektoré druhy vina len na lekarsky predpis.
Celosvetovo boli skimané vplyvy vina na Iudské zdravie. Urcite
ste zvedavi, ¢i sa aj nieCo dokazalo. Pravdaze. Posudte sami. Pohar
vina denne, nds moze chranit pred nervovymi chorobami. Vino je
bohaté na antioxidanty, zniZuje riziko demencie a Alzheimerove;j
choroby. Zeny vyhladavaji kozmetiku s ¢ervenym vinom, lebo
speviiuje prsia a brucho. Vino zvysuje intelektualnu vykonnost,
rozvija fantaziu a kreativitu, zvySuje prietoky krvi a prisun kyslika
do mozgu. Urychluje hojenie ran. Znizuje riziko tvorby kf¢ovych
zil. Pomaha pri diéte. Vino rozpusta zubny kamen a tym pred-

Priloha o vine

chadza vzniku zubného kazu. Pohar cerveného a zohriateho vina
je vybornym prostriedkom proti nespavosti. Zlepsuje travenie.
Obsahuje latku resveratol, ktord spomaluje starnutie.

Nézory sa v sticasnosti ustdlili na tom, Ze muzi by mali vypit
2-4 dcl vina denne. U zien je tato davka mensia, asi 1-2 dcl.
Samozrejme, ma na nu velky vplyv telesna hmotnost a vyska,
ale i psychickd kondicia a dusevnd pohoda. Vedci v8ak varuju,
ze nadmerné jednorazové pitie zvySuje imrtnost na srdcovy
infarkt a celkovo organizmu skodi.

A ¢o naSe babky bylinkarky? Pontkame vam niekolko ,,bab-
skych zarucene dobrych rad*:

« pri pocitoch slabosti odport¢ame vypit pohar ¢erveného vina
zmie$aného s jednym vajickom a osladeného medom

o proti zapche je potrebné pripravit extrakt z 1,5 dcl bieleho
vina, ktoré zmiesame s polievkovou lyzicou ricinového oleja
a troskou posekanej vilate bazalky. Vsetko povarime 5 minut
a scedime. Vypijeme nalacno.

o pri zalido¢nych tazkostiach nalejeme 1 liter vina na 100 g
nakrajaného korena chrenu a 2 mindty varime. Nechame 10
minut postat a scedime. Uziva sa polievkova lyzica pre jedlom.
o proti chripke: v 2,5 dcl ¢erveného vina uvarime rovnaky diel
listov bazy ¢iernej, kvetov lipy, kvetov podbelu a listov skoro-
celu. Priddme $tipku pamajoranu oby¢ajného, stavikra vtacieho
(truskavec) a mity priepornej. MozZeme osladit medom, hortce
vypit a hned lahnut do postele a vypotit sa.

Casto nds prekvapi, ze my, Sobranéania, vieme tak mdlo
o nasom regione a sme mdlo hrdi na to, Ze Zijeme prd-
ve tu, na ,konci republiky*, alebo ako zvyknii mnohi
hovorit Panu Bohu za chrbtom. Je vsak vela krds, ktoré
mozZeme v nasom regione obdivovat. Zacina sa obdobie
vinobrania a jarmocnych dni. Sobransky jarmok je typic-
ky najmd tym, Ze sa na fiom prezentujii vyrobcovia vin
z ndsho regionu, ktorému by sme mohli bez obav hovorit
aj kraj chleba a vina. Chceme vdm predstavit tych najii-
spesnejsich.
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PIVNICA - TIBAVA s.r.o.

»Dobré vino je dobry priatel, ked's nim dokdzes zaobchddzat*, a v spolo¢nosti Pivnica Tibava s.r.0. s vinom

vedia zaobchddzat priam majstrovsky.

Korene vinohradnictva v Tibave siahaji az do 15. storocia. Tra-
dicia vinohradnickej a vinarskej ¢innosti vSak ozila az po roku
1952. V rokoch 1965 - 1989 mala Tibava ako jedna z mala
vysadu produkovat akostné odrodové vina, ktoré sa v tom
¢ase bezne v Slovenskej republike nevyrabali. Tibavské akost-
né odrodové vina sa vyuzivali hlavne na reprezentacné ucely.
Po roku 1989 sa v tibavskej pivnici vystriedalo viacero majitelov,
avSak az firme PIVNICA TIBAVA s.r.o. (vtedy eSte VINO-VIN
Slovensko s.r.o.) pod vedenim majitela Kamila Cervenku sa
podarilo vstupit na celoslovensky trh s vinom a tspesne sa etab-
lovat medzi najvyznamnej$imi vyrobcami vina v nasej krajine
a zaroven zacat komplexnu
prestavbu tibavskej pivnice
na agroturisticko-rekreac-
né zariadenie, kde sa bude
snubit duch davno-minu-
lych storo¢i zabudovany do
samotnej stavby s kvalitny-
mi sluzbami a modernymi
sviezimi vinami dne$nej
doby.

Prevadzka na spracova-
nie hrozna a vyrobu vina
ako aj firemna predajna a
administrativne ~ zdzemie
firmy sidli v Sobranciach. V
stcasnosti spolo¢nost pre-
chadza rozsiahlou rekon-
strukciou vsetkych zloziek
vyroby, ktora je vzhladom
na rozsah rozdelena do niekolkych etap. Prvé etapa — prestavba
technologickej pivnice v Sobranciach prebehla pocas roka 2008
a pozostavala z kompletnej rekonstrukcie interiérov pivnice
tak, aby po vsetkych strankach vyhovovali naro¢nym poziadav-
kam kladenym na potravinarsku vyrobu v krajinach Eurdpskej
unie, vymeny zastaranych ocelovych velkoobjemovych nadrzi
a nevyhovujuicich drevenych sudov na vino za moderné nere-
zové nadoby vybavené technoldgiou riadenej fermentacie,
odkalovania a ochranou dusikom, pri¢om vsetky tieto procesy
st napojené na centralny riadiaci pocita¢ so Specifickym vinar-
skym softwarom napomadhajicim tak pri spracivani mustov
a vyrobe vina, ako aj pri jeho skladovani. Velké drevené sudy
nahradilo 300 dubovych sudov s obsahom 225 litrov vyrobe-
nych vo Francuizsku, sliziacich na uskladnenie najkvalitnejsich
¢ervenych vin.

Dalsia etapa - prestavba kapacit sliZiacich na spracovanie
hrozna za¢ne prebiehat bezprostredne po vinobrani 2008. Na
nu bude dalej nadvazovat rekonstrukcia firemnej predajne
a nasledne celého aredlu prevadzky.

Nakolko spolo¢nost je nielen vyrobcom vina, ale aj pestovatelom
hrozna, zameriava sa rovnako na vinohradnicku ¢innost, ktora
je zakladom pre kvalitné vino. V sti¢asnosti obhospodaruje pro-

duktivne vinice na rozlohe 250 hektarov. Kazdoro¢ne spolo¢-
nost vyuziva pravo na opatovnud vysadbu vinic. V rokoch 2003
- 2007 vysadili 28 ha prevazne bielych odrdéd, v roku 2008 10
ha ¢ervenych odrod a 1 ha jedlého hrozna. Interny plan vysadby
pocita s rozlohou 10-13 ha ro¢ne na najblizsich 5 rokov, ¢o by
malo v kone¢nom désledku vyrazne obnovit potencial prvovy-
roby spolo¢nosti. Aj pri pestovani hrozna vsadzaju ¢oraz viac na
modernizaciu v zmysle vyuzivania odbornych poznatkov ako pri
samotnej vysadbe a zakladani vinic, tak i mechanizacie jednotli-
vych ¢innosti vo vinici. Spolo¢nost nezabtda ani na ekologicku
stranku - novozalozené vinice registruje v systéme Iprovin -
integrovana produkcia hroz-
na, ktora hoci pri vyssich
nakladoch na oSetrovanie,
predstavuje zaklad kvality
pre samotného konzumen-
ta. Odrodova skladba vinic
je pomerne Siroka, pestuju
ako tradi¢né odrody (Miil-
ler Thurgau, Rizling Vlassky,
Frankovka modra...), tak
i v poslednych rokoch spo-
trebitelom Zziadané odrody
s nadychom exotiky (Char-
donnay, Dornfelder, Nero-
net....) a svoje miesto tu maju
i slovenské novoslachtence
(Devin, Dunaj...).
Spolo¢nost  je nositelom
medzinarodne  platného
certifikdtu manazérstva kvality ISO 9001:2000 ,Pestovanie
hrozna, vyroba a predaj vina“, ¢o jednoznacne sved¢i o uspes-
nosti firemnej politiky. Tato je pretavena i do mnozstva ocene-
ni a uspechov na slovenskych i medzinarodnych podujatiach.
Spomenieme velky uspech na Medzinarodnej vystave vin AWC
Vienna 2007, Vieden 2007, Rakusko. V medzinarodnej kon-
kurencii 6109 vzoriek vin od 1200 vystavovatelov ziskali vina
TRAMIN CERVENY akostné odrodové vino s privlastkom
ladovy zber, ro¢nik 2005 a ZWEIGELTREBE akostné odrodo-
vé vino s privlastkom vyber z hrozna, ro¢nik 2003 strieborné
medaily. Ani rok 2008 nebol bez uspechu, pretoze v Narodnom
saléne vin SR ziskal Tramin cerveny, akostné odrodové vino
s privlastkom ladovy zber, r. 2005 zlati medailu, ¢im sa zaradil
medzi 100 najuspesnejsich vin na Slovensku.

Z kompletnej ponuky aktualneho sortimentu vin si mozete
vybrat za spotrebnu cenu vo firemnej predajni na Michalovske;j
ulici 112 v Sobranciach. Degustacie sa na zaklade objednavky
realizuji vo firemnej restauracii ,U Vindrov®, kde okrem kva-
litného vina zdkaznik ndjde denne zaujimavt ponuku hotovych
jedal, ako i jedal na objednavku. Viac o spolo¢nosti a jej pla-
noch sa mozete dozvediet na internetovej strainke www.tibava.
sk. Tesime sa na vas.
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PIVNICA - ORECHOVA

V Sobranskom regione je tdto vindrska spolocnost zndma ako REGIA TT. Z ¢oho vznikol jej ndzov? Orech
v latinskom jazyku je JUGLANS REGIA, podla obce Orechovd teda REGIA. TT je skrdtenim dvoch oblasti
- Tibavskd oblast, ktori reprezentuje konatel firmy Ing. Pavol Michdlek, druhé T - Tokajskd oblast - zastii-
pend Jaroslavom OstroZovicom.

Firma pokracuje vo vinohradnickej tradicii Slachtitelskej sta-
nice v Orechovej, ktord vyznamnym spdsobom ovplyvnila
odrodovu skladbu vini¢a vo vinohradoch. V REGII TT spra-
ctvaju hrozno len z vlastnych vinohradov, ktoré sa rozpres-
tierajui na ploche 30 ha a na 5 ha novovysadenych vinic. ,Je
zarucend Cista odrodova skladba, kde nie je pomiesané hroz-
no‘, informoval nas pivni¢ny majster Jona$ Polomsky. Dnes-
na doba vyzaduje nové technologické postupy a preto doslo
k modernizacii technoldgii pouzitim pneumatickych lisov, ¢i
nerezovych doplnkov. Orechova patri medzi najteplejsie obce
na vychodnom Slovensku a hrozno aj z tychto dévodov dosa-
huje vysokd cukornatost, ¢o mé velky vplyv na kvalitu vina.
Velkou pychou spolo¢nosti je rok 2007, kedy prvykrat v his-
torii dosiahla cukornatost 30%. ISlo o hrozienkovy vyber
TRAMIN CERVENY 2007. Poslednych 10 rokov je pre tuto
vinarsku spolo¢nost velmi tspesnych, ¢o dokazuju aj ocene-
nia na domadcich i medzinarodnych podujatiach. V juni t.r.
na Néarodnom saléne vin SR Tramin Cerveny r. 2006, polo-
sladké, bobulovy vyber a Rizling rynsky r. 2007, polosladké,
vyber z hrozna ziskali zlaté medaily a patria k 100 najleps$im
vinam na Slovensku. Z ponuky ich vin spomenieme: akostné
odrodové Chardonnay, Veltinske zelené, Miiller Thurgau, Riz-

ling vlassky. Vyberové vina s privlastkom kabinet: Rulandské
$edé, Tramin, Veltinske zelené - panenska uroda, Frankovka
modra. Vyberové vina s privlastkom — neskory zber: Silvanske
zelené, Rizling vlassky, Rizling rynsky, Svitovavrinecké. Vina
s privlastkom — vyber z hrozna: Sauvignon, Frankovka modr4,
Cabernet Sauvignon. Vyberové vina s privlastkom - bobulovy
vyber: Rulandské $edé, Tramin ¢erveny.

Cely sortiment pontkanych vin je mozné nielen obdivovat,
ale si aj zakupit vo firemnej predajni v Orechovej. Viac infor-
macii o firemnej politike ndjdete na ich web stranke www.piv-
nicaorechova.sk

»V AUGUSTE SLNKO SPARNE,
OVOCIU A VINU ZDARNE*
(franciizske prislovie)

Orechovski vinari sa uz urdite te$ia na kvalitné a dobre cukor-
naté hrozno, pretoze tohtoro¢né leto sa vydarilo. Aj pre nas je to
vyborna sprava, mozeme sa tesit na kvalitné vina.
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POLNOHOSPODARSKE DRUZSTVO
~VINOHRADY“ CHONKOVCE

»Nase druzstvo je jedno z najvyznamnejsich druzstiev na vychodnom Slo-
vensku a ma predpoklady na posilnenie tejto pozicie a to hlavne zivoc¢inou
a rastlinnou vyrobou a dovolim si tvrdit, Ze aj vyrobou kvalitného vina®
uviedol predseda PD Ing. Jan Petro.

Druzstvo sa venuje pestovaniu hrozna na ploche 93 ha, z toho je 78 ha rodi-
acich vinic a néslednej vyrobe vysokokvalitného vina v pivnici Moldava nad
Bodvou. Vini¢ sa pestuje v obciach Chonkovce, Konus$, Horna, Baskovce
a Hlivistia. V roku 2006 sa v tejto pivnici na skvalitnenie vyroby vina inves-
tovalo do novych technoldgii okolo 6 mil. Sk, ¢o sa prejavilo na kvalite vina.
Pontkaju ¢ervené vina - Cabernet Sauvignon, Frankovka modra, Rulandské
modré. Biele vina - Tramin cerveny, Rulandské $edé, Chardonnay, Rizling
vlassky, Rizling rynsky, Veltinske zelené, Rulandské biele, Miiller Thurgau.
Prajeme vam prijemny gastronomicky zazitok pri konzumdcii chonkovského zla-
tého moku. Informacie o predaji poskytnt na t. ¢. 0907464228, alebo na ich web
stranke www.vino-chonkovce.sk

Firmou, ktord sa zaobera spracovanim hrozna na vyrobu vina
znasho regionu, je aj Plodoovoc¢ - Contexo s.1.0., ktorej spolo¢-
nikmi st Ing. JUDr. E.Leso CSc. Michalovce a VAT Plodoovo¢
a.s. Ukrajina zastipend Volodymyrom Selekhmanom.

Ich produkty st uréené na priamy predaj. V nasom regi-
one je to takmer jediny zavod, ktory vykupuje hrozno od
malopestovatelov aj velkopestovatelov. Vyrabaju akostné
odrodové a stolové vina biele aj ¢ervené. Najvacsi dspech
zozali s vinom Tramin Cerveny r. 2004, ktory bol oceneny
zlatou medailou v Petrohrade. Zu¢astnili sa aj inych medzi-
narodnych sttazi, kde boli ocenené ich vina Rizling vlassky,
Frankovka modra, Rizling rynsky. Od r. 2006 maja dekré-
tom Vladyku Milana - koS$ického apostolského exarchu
schvélent vyrobu liturgickych vin.

Vina tejto spolo¢nosti st pontikané v ich predajni na Mocari-
anskej ulici ¢.16 v Michalovciach. Viac informacii o tejto fir-
me ziskate zaslanim spravy na adresu: pcm@stonline.sk .

Polsky satirik Lech Przeczek napisal: ,,Cely svoj Zivot zasvatil
hladaniu pravdy ukrytej vo vine“ a mozno len chcel vyskusat,
¢i plati to povestné -, In vino veritas...

Nech sa vona a farby prichddzajicej jesene prenesu aj do
vasich domovov a prinest vam iba veselé stretnutia s priatel-
mi. Samozrejme, pri pohdriku dobrého vinka.

Na zdravie!

Mgr. Maria Kasicovd



 drahou do Brezsici
me jak dzeci prechodzili
aj kolo vinici.

Sla ¢ez jamu a kolo tiej
carnice, kolacki,
na liskoch $e hombikali
chrumkaci lisnacki.

Kolo vinicov kolibi
buli postaveni.
Dniom aj nocou merkovali
strazniki merzeni.

Mi kec cheeli cholem fircik
ukradnuc dakedi,
ta jeden zos nasej bandi
posov na vizvedi.

Zahutoriv kus Vasutu —
gido buv kus hluchi
a mi zatel nacagali
uz povni pazuchi.

A u jame me pasali
hrozenko sladucki
a vec okolo Lipani
domov pocichucki

Ta co mi o hroznoj znali?
Ja tedi rozoznav
(teraz mi uz z toho $mi$no)
$tiri fajti hrozna:

Carni hrozno, bili hrozno
delevar ruzovi,
vec totu chrupku - pachnacku,
nakonec - hordovi.

A na Kracun jak ruzovi
na stole $vicilo,
calej fajce aj nam dzecom
u ocov iskrilo,

bo aj nam jeden ulali.
No kec nezba¢ili,
ta mi hev-tam z jich poharov
potajme vipili.

(Aj u nasich restavrackoch
ludze preskoleni.

=)

- Bili aj ceveni.

- Dobre, ale jaka znacka?
Prikladam na vatru.

- Ta, cibavski jagba¢, dumam, ¢ekajce,

popatru!

No, mame aj z Orechovej,
z Cibavi Cerveni
a jagbac zos Vonecini
Vojcinski Zeleni.

- No tak, dajte nam Vojcinské -
vravim po slovensky.
Prisla nazad - toto uz nit,
mame [em Veltlinski.

- No ta, dajce, mila sle¢na,
nam tedi lem pivo!
Toto mi zaziv dospravdi
A verce, nazivo.)

Tak u pejdzesatich rokoch
$umrie, pomalucki
majetkare visadzili

vinice novucki.

Tedim ucuv, Ze na hrunkoch
roéie ,vinna réva“
a mnie z toho obracalo
narubi Cereva.

Ta naco nam vinnu revu,
kec mi chceme hrozno?
Kazu, apo, robme daco,

bi iebulo pozno!

Ta taki me buli mudri,
ale nic to zato:
Teraz znam, Ze z vinnej revi
muz virobic zlato.

A uz mi o co$ mudrejsi.
Chcece to znac Sicki?
Pribudla nam dal$a sorta
a to kozi cicki.

Mi Studenci ¢ez praznini
tam brigadovali

a mi bi vam co$ za cicki
pohutorec znali.

Fajni, tvardi, uz dozreti

prekrasne virgali.

Bi nespadli, s kolickoma
me jich podpirali.

Tedi fem hore kolikom
$e Sicko drapalo.
A az vec ho odorvali,
jak $¢avu dostalo.
(Vera tak!)

Jak Studenci me vipili
aj $verboritkovi.
Po litroj takoho vina
§i raz-dva hotovi.

Musis hledac co najskorej,
dze na blizku $anec,
bo zacne viroba leca

a Sablovi tariec.

A pili me aj ,,bi¢u krev*
aj ervenu $vicku.

Po tim vinoj ¢lovek takoj

mav dzeku na - rozkos.

Jeden muj dobri kamarat
piv [em malagelo
a hutori, Ze po nim mu
tvardne cali celo.
(Chtozna, ¢i cali?)

Za slobodna me zchleptali,
co $e nam dostalo.
Sak to zname, fie, parobci?
Furt nam bulo malo.

Nemali me bars periezi
ani na pov deci,

nie jak teraz — popivaju
uz aj mali dzeci.

Teraz $e sobranski okres
chvali dobrim vinkom.
Cudno mi z tich, co Zar hasa
$elijakim drinkom.




tu pod rukami
icu Cibava,

stul, kec jes dzeka,
vinko dava.

tiz fajna vinica.
Dobrim vinkom napoviiena
paradna pivnica.

Aj na Hurkoj u Prikope
vinica jak ocko,
moze raz majitel pozve
na dobri vinocko.

Skoda, Ze $e Porubjarie
jakoskal popsuli
a na svoju pejcbobkovu
piviiicu zabuli.

Sce jak znam, aj u Koromli
vinicka kus dicha,
bo to verce - dobri vino
je kazdoho picha.

A mame aj sukromnikov,
neznam jich po merie,
no jich vina podakotrich

na nezaplacerie.
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bob

ulo calkom

Vino ma velo privlastkov
a aj prikazana
a cho¢ bim jich znav naspamec,
ta me nezachrana.

Ja kec piju dobri vino,
ta $e fajiie ¢uju.
A §¢e kec s dobrov partijov,
ta ni¢ nebanuju.

Persi pohar lem kostuju -
zaha me nepece.

Ej, ta toto, dumam sebe,
dolou mnov [em scece!
No a dalsi tri pohare
mi oci precisca
a buducnojs uz bez molhi
vidzi e mi ista.

-

ej ,vinnej revi*
a na zeni dookola
mecu [em usmevi.

z jazikom uz ledvo plentam, ~
robu lem uklonki.

Ale rozum mi funguje.
Uz nigdze nepatru
a chcu $e pomali dostac
gu amfiteatru.

Kec nahodov dobri program,
takoj $e obcuju.
A jak skoni, ta jak durni
pod stanki Satuju.
(Aj vitak?)

Kebi sce tam prave buli
u tot dzen na skusi,

savo




